TRANSFORMAR A
ALIMENTACAO EM
OPORTUNIDADE

WWW.GERTAL.PT

PORTEFOLIO DE PROJETOS E INICIATIVAS

Inovar permanentemente,
com muito gosto.
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GERTAL

Consigo, com muito gosto.

Especialista na gestdo integral de refeitérios,
cafetarias e catering

VISAO

Antecipar permanentemente solu¢des de
alimentacdo e restauracado, através do
desenvolvimento de novos conceitos e métodos
que garantam a fidelizacdo a GERTAL e a
lideranca de mercado
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PORTEFOLIO DE PROJETOS
E INICIATIVAS

CADA PROJETO E UMA HISTORIA DE SUCESSO
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100%
ALIMENTO

uma alimentacao responsavel e de qualida

GERVALOR PRATO TRIPARTIDO




ge‘FValmr

Avaliagao do ciclo

Economia Circular em foco
na cadeia de valor

de vida e do

impacte ambiental

Identificacao de
beneficio
economico, social
e ambiental

Solugdes para a
valorizacao dos rOA
(Benchmarking
e Mobilizacao de

agentes economicos)

Cooperagao com
projetos
existentes e
entre agentes
economicos

{

Desenvolvimento de

modelo de

negdcio(s) e

definicao de

indicadores

Criacao de plano

de negdcio(s)




100% alimento

Nada se desperdica,
tudo se aproveita

Aplicacoes

praticas de uma
alimentacao E-book disponivel
integral, segura e no site institucional

equilibrada da Gertal

@ www.gertal.pt

Divulgacao nos
refeitorios com a
presenca do Chef Hélio
Loureiro, autor das
receitas em parceria
com a APN




Referéncia de porcoes
de alimentos a
considerar para uma
alimentacao equilibrada

Prato Tripartido Utilizacdo de prato

GERTAL graficamente
tripartido

Promocao de uma
alimentacao saudavel e
sustentavel em parceria
com o Instituto Doutor

Ricardo Jorge




DO CAMPO AO
PRATO

gertal

DO CAMPO
ADERATO®

MINIMIZACAO DO
DESPERDICIO COM
1A

TEST BED
LAVOISIER




Alinhado com a

Sistema de Gestdo para a e L
Minimizacdo do Desperdicio SEEIN D CERD e
. responsabilidade social
Alimentar RABALIODIGND

alinhado com os ODS
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Aposta na digitalizacao dos
processos de controlo
com recurso a Inteligéncia
Artificial




Do campo ao Prato
Aposta na

sensibilizacao e
envolvimento dos
nossos stakeholders

(|A DE ESPARGOS

comameéndoatorrada —

'mece por descascar acebolae cortar emmeias-luas.
aine o alho-francés e corte acurgeteem cubos

“emrodelas Reserve as pontas,

~loque oazeite e adicione acebola
o= Acrescente asrodelas de espargos.

“elegumes. Tempere
Omu.  miumebrando

Jtempo.triture com. nhamégica.
adicione?/3do.  -tenatural

rigideiraapa aaméndoa até ficar doura
elire e reserve. Namesma rigideira, adicione 5 g de az.
»salteieas pontas dos espargos.

— As sinergias entre a
saude humana e a
saude planetaria

Ao
Gortur  gects  purans.
e Tod sdiwades Cabono Aqures prov

Partilha de receitas
com declaracao
nutricional e pegada

de azoto




Test Bed Lavoisier

Integramc¢ao do Test Bed Lavoisier na
cocriacao de solucoes circulares
inovadoras.

Desenvolvemos protétipos baseados na

valorizacao de subprodutos alimentares.

Exploramos fluxos, convertendo-os em
novas solucoes e aplicacoes sustentaveis.
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ALIMENTA
SEM PORQUES



Alimenta-te sem Porques Sensibilizacao direcionada

para as criangas
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Abordagem de temas de
ambito de saude, nutricao
e sustentabilidade




CASCAIN

Projeto de incorporacao de
subprodutos vegetais na
producao de refeicoes

ODS 12
PRODUGCAO

EIXO ODS

2024 | PREMIO GOLD
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RECONHECIMENTO
DE PRATICAS EM

responsubllrdade social



RAIZ

Projeto com o envolvimento ativo
dos consumidores e cliente
Santander na procura de estratégias
de reducao e acao face ao
desperdicio alimentar

Ambicao e metas claras conjuntas




GERALGAS
LOVERS

GERAR
CONSCIENCIA

JESAFIO
ERAR I

lo dia 29 de Setembro comemora-se o Dia Internac
la Consciencializacido sobre Perdas e Desperdicio
limentar & o Dia Mundial do Coragao.

. Certal desafia os seus colaboradores a elaborar um
1enu noe proximo dia 30 de setembro.

Ymenu deve considerar o aproveitamento integral c
limentos de forma a minimizar o desperdicio alimer
inda a incorporacdo de alimentos "amigos” do corag
'ara mais informagoes leia o regulamento,

.

SABORES SEM
DESPERDICIO



Projeto reconhecido por
especialistas na area da
Nutricao em Portugal

GERALGAS LOVERS

' PREMIOS

VIVER SAUDAVEL'24

PROJETO DO ANG

ALIMENTAGAQ COLETIVA
E RESTAURAGAO

Incorporacao de
macroalgas na alimentacao
coletiva em escolas e
empresas
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Gerar Consciéncia

Participacao de todas as
equipas desafiadas a criar e

partilhar solucoes
alimentares sem desperdicio
e disponibilizar ao
consumidor

CALL

TO
ACTION




Sabores Sem

Desperdicios

Sensibilizacao dos nossos
colaboradores para as perdas e

desperdicio alimentar pelo seu

envolvimento e integracao de

medidas de reducao nas suas
operacoes didrias



COMPROMISSO

Transformar o desperdicio em
oportunidade

Agir para aumentar o impacto das
nossas estratégias de reducao






